Premium Burgers

Warszawa, 14 kwietnia 2020 r.

DeliVery Cheezy
MAX wprowadza linie burgeréw made for delivery

W restauracjach MAX Premium Burgers pojawity sie burgery z nowej linii DeliVery
Cheezy. Ich formuta zostata opracowana specjalnie z mysla o zakupach na wynos
badz z dostawa.

Serowy smak i kompozycja pomagajgca zachowa¢ odpowiednig temperature podczas
transportu to gtéwne atuty trzech nowych burgerow oferowanych przez szwedzkg sie€.
Klienci majg do wyboru burgera z wotowing, kurczakiem bgdz unikalnym dla MAX
wegetarianskim Delifresh Plant Beef. Sktad uzupetnia butka, sos serowy, ketchup,
majonez, czerwona cebula i oczywiscie dwa plastry sera cheddar.

Zakup na linii Drive, na wynos czy z dostawg oznacza dfuzszy czas pomiedzy
przygotowaniem burgera a momentem, kiedy bedziemy mogli sie nim delektowac,

Mowi Jonas Martensson, szef kuchni w MAX Burgers. Zastanawiatem sie nad
recepturg, ktora najlepiej sprawdzi sie w takiej sytuacji. Usungtem zimne skfadniki, uzytem
podwajnej porcji sera, dzieki czemu burger dfuzej trzyma ciepto. Smakuje on najlepiej,
gdy dressing zdgzy nieco sie wchiongc.

Wprowadzenie burgeréow DeliVery Cheezy to element kompleksowych dziatah sieci MAX
Premium Burgers, ktére dostosowujg funkcjonowanie restauracji do biezgcych ograniczen
dla gastronomii.

Po pierwsze, intensywnie rozwijamy sprzedaz z dostawg. Mamy czterech partnerow w
tym zakresie. Przed kilkoma dniami dofgczyt do nich Uber Eats. Dzieki temu wszystkie
osiem naszych lokali moze funkcjonowac i wcigz oferowac gosciom niepowtarzalny smak
MAXa, moéwi Jerzy Jakubiak, Country Manager, MAX Poland. Po drugie, dzieki
DeliVery Cheezy mamy teraz w portfolio burgery ,made for delivery”, ktére szczegolnie
dobrze sprawdzajg sie w transporcie — czy to po zakupie na Drive lub na wynos, czy to
po zamowieniu przez jedng z aplikacji dowozowych.

Sie¢ planuje dalsze poszerzanie menu o produkty stworzone z myslg o konsumpcji w

domu a takze wprowadzenie rozwigzan technologicznych, ktdre majg utatwi¢ korzystanie
z ustug MAXa przez gosci zmotoryzowanych.
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MAX to najstarsza szwedzka sie¢ restauracji serwujgca burgery. Firma powstata w 1968 r. i do dzisiaj pozostaje wtasnosciag zatozyciela
marki i jego rodziny. Ambicjg MAX jest sta¢ sie najlepszg na Swiecie siecig restauracji serwujgcg burgery. MAX byt wielokrotnie
doceniany w badaniach konsumenckich i wybierany jako ,najlepszy burger w Szwecji”. Wedtug najnowszego ,Swedish Brand Award”
MAX juz 18. raz z rzedu otrzymat status: ,hajbardziej zadowoleni goscie w Szwecji”. W 2017 i 2019 roku MAX Premium Burgers
zwyciezyt w Slepych testach smaku przeprowadzonych we Wroctawiu przez niezalezng agencje badawczg Kantar Polska. Z
pierwszego badania wynika, ze smak flagowego burgera Frisco wybiera az 59% respondentéw, pokonujgc tym samym burgery Big
Mac z McDonald ’s oraz Whopper z Burger King. Drugie badanie wykazato, ze na czekoladowego Shake’a Premium MAX-a postawito
50% badanych, wyprzedzajgc Shake’a o smaku czekoladowym sieci McDonald ’s i Shake’a Deluxe Czekolada z KFC. MAX jest
pierwszg siecig restauracji szybkiej obstugi na swiecie, ktéra oznacza swoje menu wartosciami CO2. 14 czerwca 2018 roku MAX
rozpoczat kampanie "Burgery pozytywne dla klimatu”, dzieki ktorej kazdy kes burgera z MAX bedzie pomagat w walce ze zmianami
klimatycznymi. Firma realizuje te idee poprzez dziatania w trzech obszarach. Po pierwsze, MAX mierzy 100% emisji na kazdym etapie
produkcji, jak i w ramach dziatalnosci samej restauracji. Po drugie, firma systematycznie obniza wlasng emisje CO2. Po trzecie, MAX
usuwa co najmniej 110% emisji, czyli nie tylko niweluje slad weglowy z catej produkciji, ale absorbuje ekwiwalent kolejnych 10% emisji,
€O 0znacza, ze pomaga zmniejszy¢ ogélny poziom gazow cieplarnianych w atmosferze. W 2019 roku MAX zostat wyrézniony za swoje
+,Menu pozytywne dla klimatu” przez ONZ w konkursie Global Climate Action Award w kategorii ,Go Climate Neutral Now” i byt jedyng
europejska markg nagrodzong przez ekspertéw. Obecnie sie¢ zatrudnia ok. 5500 pracownikéw w 150 restauracjach na terenie
Szwecji, Norwegii, Danii, Polski i Egiptu. Kolejne lokale zostang otwarte w Skandynawii oraz na nowych rynkach, w Polsce i na
Bliskim Wschodzie. Catkowity obrét roczny firmy w 2018 roku wyniést 360 milionéw euro.

www.MAXpremiumburgers.pl
facebook.com/MAXburgerspolska
instagram.com/MAXburgerspolska
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+48 604 505 665
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