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Warszawa, 27.11.2019 r.

MAX wprowadza do Polski bezmiesng innowacje
— DELIFRESH PLANT BEEF

Szwedzka sie¢ restauracji MAX Premium Burgers wprowadza przetomowy produkt
bezmiegsny — Delifresh Plant Beef — ktérego autorska receptura zostata opracowana
przez szefa kuchni Jonasa Martenssona. Unikalna kompozycja sprawia, ze cho¢ na
bazie biatka roslinnego, Delifresh Plant Beef wyglada i smakuje jak mieso. To
kolejny wazny krok na drodze do ograniczenia wplywu sieci na klimat, jednak bez
straty na jakosci i smaku oferowanych produktéw.

MAX postawit sobie za cel, aby w 2022 roku 50% sprzedawanych positkéw byto innych
niz czerwone mieso. Dzieki wprowadzeniu innowacyjnego produktu Delifresh Plant Beef
takze w Polsce, MAX jest coraz blizej realizacji postawionych celdw.

~Probowatem juz wszystkich znanych produktow w tej kategorii na catym Swiecie,
a nasz Delifresh Plant Beef jest najlepszy w swojej klasie. Naszym celem jest, aby
wszyscy mitoSnicy miesa poczuli, Ze nadal mogg miec¢ naprawde swietnego burgera, cho¢
bez miesa” — méwi Claes Petersson, Chief Innovation Officer MAX Burgers.

Dzieki wprowadzeniu Delifresh Plant Beef, MAX moze zaoferowa¢ zaréwno mitosnikom
tradycyjnych miesnych burgerdw, jak i gosciom, ktérzy wybierajg diete roslinng, smaczng
i satysfakcjonujgcg alternatywe biatkowg o znacznie nizszym s$ladzie weglowym.

,Prace nad tym, aby mdc zaoferowa¢ naszym gosciom roslinny substytut miesa,
rozpoczeliSmy na powaznie, gdy w styczniu 2016 r. wprowadziliSmy w Szwecji
wegetarianskg linie Green Family”, méwi Jonas Martensson, szef kuchni w MAX
Burgers. ,Szukalismy wariantow, ktore pasowatyby do menu MAX-a, ale szybko zdalismy
sobie sprawe, ze Zzaden z produktow, ktére znalezli$my, nie spetnitby naszych wysokich
oczekiwan dotyczgcych naprawde dobrego smaku. PostanowiliSmy wiec opracowac
wtasnego burgera na bazie roslin dla tych, ktérzy lubig mieso, a jednoczesnie chcieliby
nie tracgc na walorach smakowych zje$c od czasu do czasu wersje bezmiesng. Dla mnie
dowodem naszego sukcesu byto to, ze mdj kochajgcy mieso syn nie poczut réznicy” —
relacjonuje Martensson.

Nowy Delifresh Signature Burger dostepny jest we wszystkich restauracjach MAX-a
w Polsce od 28 listopada br. Jest burgerem roslinnym przygotowywanym podobnie do
pozostatych produktéw z Zielonego Menu. Nalezy do linii najwiekszych burgeréw Grand
Deluxe, ktdrg wyrdznia najwyzsza jakosc sktadnikow.

Swiadomo$¢ spoteczenstwa na temat wptywu miesa zaréwno na zdrowie jak i srodowisko
stale wzrasta. Wiele osob coraz czesciej rozwaza ograniczenie miesa w swojej diecie —
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takim osobom MAX wychodzi naprzeciw, dzieki bogatej ofercie burgerow w Zielonym
Menu, kazdy moze znalez¢ cos dla siebie, a Delifresh Plant Beef moze by¢ pierwszym
krokiem do catkowitej rezygnaciji ze spozywania miesa.
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MAX to najstarsza szwedzka sie¢ restauracji serwujgca burgery. Firma powstata w 1968 r. i do dzisiaj pozostaje wtasnosciag zatozyciela
marki i jego rodziny. Ambicjg MAX jest staC sie najlepszg na Swiecie siecig restauracji serwujgcg burgery. MAX byt wielokrotnie
doceniany w badaniach konsumenckich i wybierany jako ,najlepszy burger w Szwecji”. Wedtug najnowszego ,Swedish Brand Award”
MAX juz 18. raz z rzedu otrzymat status: ,najbardziej zadowoleni goscie w Szwecji”. W 2017 i 2019 roku MAX Premium Burgers
zwycigezyt w Slepych testach smaku przeprowadzonych we Wroctawiu przez niezalezng agencje badawczg Kantar Polska. Z
pierwszego badania wynika, ze smak flagowego burgera Frisco wybiera az 59% respondentéw, pokonujgc tym samym burgery Big
Mac z McDonald ’s oraz Whopper z Burger King. Drugie badanie wykazato, ze na czekoladowego Shake’a Premium MAX-a postawito
50% badanych, wyprzedzajgc Shake’a o smaku czekoladowym sieci McDonald ’s i Shake’a Deluxe Czekolada z KFC. MAX jest
pierwszg siecig fast food na $wiecie, ktéra oznacza swoje menu wartosciami CO2. 14 czerwca 2018 roku MAX rozpoczat kampanie
"Burgery pozytywne dla klimatu”, dzigki ktorej kazdy kes burgera z MAX bedzie pomagat w walce ze zmianami klimatycznymi. Firma
realizuje te idee poprzez dziatania w trzech obszarach. Po pierwsze, MAX mierzy 100% emisji na kazdym etapie produkcji, jak i w
ramach dziatalnosci samej restauracji. Po drugie, firma systematycznie obniza wtasng emisje CO2. Po trzecie, MAX usuwa co najmniej
110% emisji, czyli nie tylko niweluje slad weglowy z catej produkcji, ale absorbuje ekwiwalent kolejnych 10% emisji, co oznacza, ze
pomaga zmniejszy¢ ogdlny poziom gazéw cieplarnianych w atmosferze. W 2019 roku MAX zostat wyrézniony za swoje ,Menu
pozytywne dla klimatu” przez ONZ w konkursie Global Climate Action Award w kategorii ,Go Climate Neutral Now” i byt jedyng
europejska markg nagrodzong przez ekspertow. Obecnie sie¢ zatrudnia ok. 5500 pracownikéw w 150 restauracjach na terenie
Szwecji, Norwegii, Danii, Polski i Egiptu. Kolejne lokale zostang otwarte w Skandynawii oraz na nowych rynkach, w Polsce i na
Bliskim Wschodzie. Catkowity obrot roczny firmy w 2018 roku wyniést 360 milionéw euro.

www.MAXpremiumburgers.pl
facebook.com/MAXburgerspolska

instagram.com/MAXburgerspolska

Kontakt dla mediow:

Hill+Knowlton Strategies
maxburgers@hkstrategies.com
Tel: +48 22 536 38 00
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